


9月16日 大根用畝をつくる
ＥＭ2施肥
２種類 アタリヤ６０本
沢庵大根 タキイ　２０本

9月21日 沢庵大根 ２種類種を蒔く 遅い！

＊



10月18日

11月22日 試しに1本抜いてみる

11月24日 沢庵大根　一昨日試収穫の 取り敢えず10本収穫し干してみる



一味　柿の皮も乾燥

11月27日 沢庵大根　合計60本収穫干す
雑根　約5本あり
収穫が若干（一週間早かった？）

＊ＥＭ2　10体作成

      約51ｃｍ

12月1日 9/21に蒔いたﾀｷｲのたくあん大根
収獲。一寸むらがあり膚が悪い

＊



12月8日 アタリア 漬け込み　60本（24ｋ） 種まきからの初めての
9/21種まき 完全自家製沢庵（一味含む）今年中に試食予定。楽しみだ。
11/27　収穫

12月11日 水があがる

12月13日 9/21種まき収獲11/22
漬け込み21本
種まきからの初めてのタキイ
完全自家製沢庵（一味含む）
今年中に試食予定。楽しみだ。



12月16日 水があがる

12月26日 初　試食

2015年12月26日午前10：30いよいよ沢庵を取り

出す。胸がわくわくする。60本と20本の両方を

試食。 

60本の方は甘みが少なく何かが一寸足りない。 

20本の方は若干甘みを感じて美味しい。 

食感は私の好みにぴったり。長めに干したのが 

幸いしたのかもしれない。 

反省は1月中に！ 














